BIOSEGURIDAD EN LA ACUICULTURA

EL ALIMENTO

COMO EL ALIMENTO PUEDE PROPAGAR ENFERMEDADES EN LA GRANJA

El alimento destinado a los animales acuaticos puede ser una via potencial de transmisién de enfermedades
infecciosas. Existen varios tipos de alimento que se utilizan en la acuicultura, dependiendo de la especie o
de la edad de los animales criados. La contaminacion por patégenos (por ejemplo, las bacterias, los virus,
los hongos, los parasitos) puede ocurrir durante la produccion, el almacenamiento, el transporte o el manejo
en la granja.

e Los mayores riesgos son los organismos vivos, semiprocesados, crudos o congelados (por ejemplo, las
algas, el zooplancton, los invertebrados, los vertebrados, como los pececillos vivos) y el agua utilizada
para el transporte. Estos organismos pueden transmitir patégenos a los animales de la granja si provienen
de entornos infectados.

e Los productos alimenticios manufacturados (por ejemplo, los pellets, las migajas) suelen presentar un
riesgo menor, ya que el proceso de produccion elimina los patégenos. Sin embargo, el almacenamiento
inadecuado, el manejo incorrecto, el uso después de la fecha de vencimiento o el uso de equipos
contaminados puede favorecer el crecimiento de moho o bacterias y/o la degradacion nutricional, lo que
puede aumentar la susceptibilidad de esos animales a las enfermedades.

e Consulta a profesionales de la salud de los animales acuaticos y a un/a proveedor/a de alimentos para
garantizar que la calidad y la cantidad del producto a usar sean adecuadas para las necesidades
nutricionales de los animales y para identificar los riesgos.
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COMO MANEJAR Y PREVENIR LA INTRODUCCION DE ENFERMEDADES
INFECCIOSAS
Bioseguridad general para el alimento de animales acuaticos

e Obtén todo el alimento de proveedores de confianza que cuenten con medidas de bioseguridad en sus
instalaciones y que realicen pruebas de deteccion de patdégenos cuando sea necesario.

e Mantén registros de las fuentes de alimento, las fechas de recepcidn, las fechas de vencimiento del
fabricante y los numeros de lote (si corresponde) con fines de trazabilidad.

e Almacena todo el alimento de acuerdo con las recomendaciones del fabricante o del proveedor.
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e Utiliza siempre equipos limpios al manejar, trasladar y alimentar a tus animales en la granja, ya que los
equipos contaminados pueden ser una via de introduccion de enfermedades. Lo mejor es asignar equipos
especificos exclusivamente para la alimentacion.

e Limpiay desinfecta periédicamente los equipos de suministro de alimentos para reducir la acumulacién de
residuos que puedan favorecer el crecimiento de patégenos.

e Exige que los empleados se laven las manos antes y después de manejar el alimento.
Bioseguridad para el alimento a base de animales vivos o acuaticos

e Obtén el alimento vivo de fuentes que cuenten con medidas de
bioseguridad en sus instalaciones.

e Siempre que sea posible, asegurate de que las fuentes de alimentos
estén libres de patdgenos que puedan afectar a los animales
acuaticos de la granja.

e Compra alimento congelado o semiprocesado lo mas fresco posible y
asegurate de que sea almacenado correctamente.

e Desinfecta regularmente los recipientes de cultivo de alimento vivo.

Bioseguridad para alimentos procesados

e Almacena el alimento procesado segun las recomendaciones del
fabricante (por ejemplo, en un lugar fresco y seco, en recipientes
sellados y elevados del suelo).

e Asegurate de utilizar el alimento procesado antes de la fecha de
vencimiento para garantizar la estabilidad de los macronutrientes, las
vitaminas y los minerales.

e Evita que los animales daninos o las plagas (por ejemplo, los
roedores, las aves, los insectos) tengan acceso al alimento.

e Inspecciona con frecuencia el alimento en busca de moho, deterioro
o contaminacion.

e Limpia rapidamente el alimento derramado en las areas de
almacenamiento o alrededor de las areas de produccién para evitar atraer aves o roedores.

LISTA DE VERIFICACION PARA LA EVALUACION DE LA BIOSEGURIDAD

Utiliza la siguiente lista de verificacion para identificar las medidas de bioseguridad que empleas actualmente o
que podrias usar para manejar y reducir los riesgos de patégenos causados por el alimento de tus animales.

Bioseguridad general para el alimento de animales acuaticos

Si | NO | PREGUNTA DE BIOSEGURIDAD

si | No ¢ El alimento para la granja se obtiene de proveedores de confianza que aplican medidas de
bioseguridad?

si | No ¢, Se mantienen registros sobre los alimentos para la granja (por ejemplo, origen, fecha de
recepcion, fecha de vencimiento, numeros de lote)?

si | No ¢ Se limpia y desinfecta antes de ser usado cualquier equipo utilizado para manejar o
transportar alimentos?
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S| | NO | PREGUNTA DE BIOSEGURIDAD

Si | No | ¢Se dispone de equipos dedicados exclusivamente a la alimentacion?

Si | No | ¢Los empleados se lavan las manos antes y después de trabajar con el alimento?

Bioseguridad para el alimento a base de animales vivos o acuaticos

S| | NO | PREGUNTA DE BIOSEGURIDAD

¢ El alimento vivo se obtiene de fuentes que cuentan con medidas de bioseguridad en sus

Si No | . .
instalaciones?

si | No ¢, Se analizan las fuentes de alimentos vivos (cuando corresponde) y se confirma que estén
libres de patdégenos preocupantes para las especies del establecimiento?

si | No ¢, Se hace todo lo posible por obtener alimento congelado o semiprocesado lo mas fresco
posible?

si | No ¢, Se garantiza que el alimento congelado o semiprocesado sea almacenado de forma

adecuada?

Si | No | ¢Se desinfectan regularmente los recipientes de cultivo de alimentos vivos?

Bioseguridad para el alimento procesado

SI | NO | PREGUNTA DE BIOSEGURIDAD

Si | No | ¢Se almacena el alimento procesado de acuerdo con las recomendaciones del fabricante?

¢, Se utiliza el alimento procesado antes de la fecha de vencimiento para garantizar la

Si No . . . .
estabilidad de las vitaminas y los minerales?

si | No ¢, Se conserva el alimento procesado de manera que se impide que los animales dafinos o
plagas (por ejemplo, los roedores, las aves, los insectos) lo accedan?

si | No ¢, Se monitorea con frecuencia para ver si el alimento procesado presenta moho, deterioro
0 contaminacion?

si | No ¢ Se limpian inmediatamente los derrames de alimento en las areas de almacenamiento y

alrededor de las areas de produccion?

PARA OBTENER MAS INFORMACION

Consulta los recursos adicionales en el sitio web de Bioseguridad de granjas acuicolas lo
que incluye informacién basica sobre las vias de transmision de enfermedades, preguntas
para evaluar la bioseguridad, una plantilla con un plan de bioseguridad y letreros de
bioseguridad para granjas.

Créditos de las fotos: Shutterstock, AdobeStock, Servicio de Pesca y Vida Silvestre de los Estados Unidos, Eugene Burreson,
Instituto de Ciencias Marinas de Virginia
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